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Jesli szukasz wydajnego i niezawodnego rozwiazania do kriogenicznego przechowywania w laboratorium,

zbiorniki azotu Kalstein sa doskonalym wyborem. Nie tylko zapewniaja bezpieczne 

Oferujemy kompleksowe dostawy instalacji kriogenicznych obejmujace projekt, produkcje i montaz. W

ramach budowania systemow 

Zastosowanie zamrazarek kriogenicznych jako alternatywa Dewarow Mrozenie to powszechnie stosowana w

laboratoriach metoda przechowywania materialu biologicznego - komorek i tkanek, 

Rozwiazania kriogeniczne czyli dzialanie na produkt bardzo niska temperatura, ktora uzyskujemy

wykorzystujac ciekly azot (temp. -196?C).

Umozliwia bezpieczny transport i dystrybucje calych ryb, filetow, krewetek, malzy, krabow i innych

skorupiakow. Zastosowanie gazu kriogenicznego w bardzo niskich temperaturach roboczych (od 

Lider branzy urzadzen do krioterapii i kriochirurgii. Nasze produkty cenia lekarze i fizjoterapeuci, bo wiedza,

ze moga polegac na ich skutecznosci i niezawodnosci.

Oferowane zbiorniki sa dostosowane do potrzeb zarowno malych, jak i duzych odbiorcow, zapewniajac

bezpieczenstwo i efektywnosc przechowywania gazow kriogenicznych.

Ciekly azot jest powszechnie stosowany w laboratoriach i przemysle do kriogenicznego przechowywania

probek biologicznych, produktow farmaceutycznych i innych.

Mielenie kriogeniczne to proces, w ktorym obnizana jest temperatura produktu przed lub w trakcie mielenia.

Zabieg ten czyni produkt bardziej kruchym i podatnym na rozdrabnianie, a dodatkowo 

Strona 1/2

Oryginalny artykuÅ‚: https://konli.pl/Thu-13-Apr-2023-13242.html



Systemy przechowywania
kriogenicznego

W owocach jagodowych (truskawki, maliny, wisnie) zastosowanie szybkich metod zamrazania

kriogenicznego wplywa istotnie na konsystencje, barwe i aromat oraz ograniczenie 
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